Herzlich Willkommen!

Unsere Kuchencrew unter der Leitung
von Stefan Richtsfeld und Ariel Meifiner

freuen sich gemeinsam mit dem Serviceteam darauf
Sie in unserem Restaurant zu verwohnen.
Wir winschen lhnen angenehme Stunden in unserem Haus.
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Restaurant-ﬁffnungszeiten

-Mittags geschlossen-

Abends 18.30 - 22.00 Uhr
a la carte Speisekarte 18.30 Uhr - 19.30 Uhr

- Wir bitten um Reservierung -



HERBSTZEIT

Feldsalat | French Dressing
Speck | Croltons 39

12,00 €
B,

Gebratene Ganseleber
Cheddar-Sauce
Feldsalat | gebratene Seitlinge | Croltons «

23,00 €
PR

Trilogie von der Heidegans
(Pastete | Rillettes | Terrine)
Apfelkonfitiire | gerdstetes Brioche

29,00 €
B,

Brust & Keule von der Heidegans
Thymiansauce
Birnen-Maronen-Kompott
Rotkraut | Kartoffelknadel «

38,00 €



VORSPEISEN

Vegetarische Gyoza
mit Weilkohl gefillt | Teriyaki-Vinaigrette
pikante Schwarzwurzel | Limetten-Mayonnaise

13,50 €
B,

Wachtelpraline mit Pistazie
eingelegter Butternut-Kurbis
Zwetschgen-Ketchup | Rote Bete Sablé

16,50 €

SUPPEN

Pfifferlingsuppe
Croltons

8,50 €
PR

Gefliigelbriihe
KrauterkloBchen | Gemusestreifen

8,50 €



VEGETARISCH

Malfatti a la creme
gebratene Pfifferlinge | Rucola | geschmorte Méhren
Sesam-Cracker

22,50 €

VEGAN

Gemiise-Kohlroulade
vegane Bratensauce | Schmorgemiise
hausgemachte Krauternudeln

22,50 €



FISCH

Forellenfilet | Mandelbutter
kleiner Salat | Petersilienkartoffeln

26,50 €

B,

Meeresfriichte-Ravioli
Safransud | Rettichgemiise | DillkloBchen

30,00 €

B,

Zanderfilet
glasierten Trauben | Speck | Apfelsauerkraut
hausgemachte Schupfnudeln

32,50 €



FLEISCH

Ossobuco
Gremolata
glasierter Rosenkohl | Krauternudeln

24,50 €
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Steak von getreidegefiittertem Rind
Chili-Knoblauchbutter
Bohnencassoulet mit Speck
hausgemachte Kroketten

34,50 €



DESSERT

Espresso
eine Kugel Vanilleeis 2w

5,00 €

'% o2 &

Dessertgedeck
Espresso, Cappuccino oder Schiimli-Kaffee
siiBe Eis-Uberraschung »ws

5,50 €

PR

Saftiges Schokoladentortchen
Rosinen-Apfelkompott | Vanilleeis | Sahne

10,00 €

'% o &

Créme Brilée
pochierte Birne | Karamell | Schokoladen-Chips

13,00 €



Liebe Gaste,
wir haben eine separate Speisekarte mit Allergenen Kennzeichnung
fragen Sie unser Servicepersonal.
Allergien und Unvertraglichkeiten kénnen wir bei der
Speisenzubereitung berucksichtigen.

Wir geben folgende Zusatzinformation weil wir fur Sie das Beste wollen!
Zusatzstoffe sind in fast allen handelsiblichen Waren vorhanden und mussen laut
Gesetz seit 1998 auch in den Speisekarten aller Gastronomiebetriebe abgedruckt werden!
Die bei uns sorgfaltig ausgesuchten Waren enthalten nur so viel Zusatzstoffe wie notwendig.
Unsere Forellen beziehen wir ausschliefllich von der 6kologischen
Forellenzucht Résch in Gengenbach-Haigerach.

Wir verwenden Uberwiegend Fleisch und Wurstwaren
aus heimischen Metzgereien, die hier aufgezogene Tiere verarbeiten.

In den Wurstwaren kénnen Phosphate, Farb- und Konservierungsstoffe vorhanden sein.
Mayonnaise enthalt SURungsmittel und Konservierungsstoffe.

In unseren Eissorten kénnen Farbstoffe, modifizierte Starke, Sduerungsmittel,
Emulgatoren, Stabilisatoren und Verdickungsmittel enthalten sein.

Die Kasesorte Gouda enthalt Konservierungsstoffe und Farbstoffe.

Ketchup und Essiggurken enthalten Branntweinessig mit SGiRungsmittel.
Schwarze Oliven sind geschwarzt.

Die Zusatzstoffe in unserem Speisenangebot sind wie folgt gekennzeichnet:

1 mit Farbstoff 9 mit Phosphat

2 mit Konservierungsstoff 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
3 mit Antioxidationsmittel 11 enthalt Sulfite

4 mit Geschmacksverstarker 12 mit modifizierter Starke

5 geschwefelt 13 mit Sauerungsmittel

6 gewachst 14 mit Emulgatoren, Stabilisatoren
7 geschwarzt 15 mit Verdickungsmittel

8 mit SURungsmitteln

Wir lassen unseren Betrieb und unsere Produkte freiwillig und regelmagig
vom unabhangigen BAV-Institut fir Hygiene und Qualitatssicherung untersuchen.



